
Ispirazioni di pasticceria 

Scopri la tua creatività in pasticceria 
con gli abbinamenti di gusto di 
Fruitful Filling Peperone

• Profiterole + Chiboust di crema di
peperoni + Lampone + Glassa al
cioccolato bianco

•  Cheese cake al peperone glassata con
gelatina al basilico + Mix di fragole,
lamponi, mirtilli

•  Praline – ripieno di ganache di
mandorle e vaniglia con un ‘interno’ di
peperone + cioccolato fondente

BEVANDE
COINTREAU 

CRÈME DE CASSIS 

CREMA DI MENTA
FRAISES DES BOIS 

LIMONCELLO     TE' JASMINE 

CREMA DI FORMAGGIO
LATTE DI NOCCIOLE

PANNA FRESCA

MOJITOPERNOD

SANGRIA
CHERRY BRANDY                             

GANACHE | PRALINE 

CRÈME BRÛLÉE | FLAN | PANNACOTTA | CURD 
BAVARESI |  MOUSSE | PANNA MONTATA

PASTELLE | IMPASTI | PASTICCINI | CAKE 
CREMOSI | CREME PATICCERE | CREMA CHIBOUST | CREMA AL BURRO  

SPUME | GELATI APPLICAZIONI DI BASE Verbena

  Aloe vera 

Menta

 Timo

Ibisco

Sambuco fiori

Dragoncello

Borragine

Lime Kaffir foglie 

Cardamomo

Anice stellato

Basilico

FRUTTA
(Fruitful Filling-fresca-secca-coulis) 

Cannella

Mela

Kumquat
Lime 

Ciliegia 
Frutto della passione

  Litchi
Pesca

Pomplemo

Kiwi

   Fragola

Arancia rossa

Melone
Mandarino

   Mirtillo 

Mango

Goji bacche 

Pepe rosa

 ERBE & SPEZIE 

LATTICINI & SOSTITUTI
LATTE DI RISO

YOGHURT RICOTTA

Mandorla 
Chia semi  

  Pinolo

Pistacchio Nocciola  

FRUTTA SECCA & SEMI 

Vaniglia

Rabarbaro

Avocado VARIE

Basilico sciroppo 

Aceto balsamico

Lemon curd

FinocchioCioccolato

Flavour map Peperone
Coriandolo semi 

Lampone

  KIRSCH VEGGIE FILLING PEPERONE

Zenzero




